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PORTUGAL ABATEU MAIS DE 6% DE
PORCOS QUE EM 2015

“O ultimo relatério do Comité para a Organizacdo Comum dos Mercados
Agricolas indica que no primeiro trimestre de 2016, em Portugal foram
abatidos mais 6% de porcos que em igual periodo de 2015, o que representou
um aumento de volume abatido de mais 4,7%.

Relativamente aos pre¢cos médios de carcaca na Europa, Junho é Gnico més em
gue os precos de 2016 superam os de 2015 - j4 de si muito baixos - mas ainda
se encontram 20€ por 100 kg de carcaga abaixo dos pregos praticados em

2014. No que diz respeito ao mercado de leitdo, o comportamento foi
idéntico, ou seja, em Junho de 2016 o prec¢o foi superior a Junho de 2015,
invertendo a tendéncia do resto do ano, mas muito inferior a 2014, quando o

leitdo estava cotado a 51€ (neste momento é cotado em média a 42€ na

Europa).

De salientar ainda a andlise comparativa de exportagdes entre 0s primeiros

quatro meses de 2015 e o mesmo periodo em 2016. Este ano a Europa ja
exportou para a China 1100 toneladas de carne de porco, enquanto no ano

passado tinha exportado 780 toneladas.”

FONTE: Suinicultura

INDUSTRIA ESPANHOLA PREOCUPADA COM
A EXPORTAGCAO DE TRANSFORMADOS COM

MATERIA-PRIMA DE ORIGEM PORTUGUESA

Texto por: Pedro Camacho, Técnico da ACPA

A induastria Espanhola Sanchéz Romero
Carvajal, Jabugo SA, maior compradora ¢
porcos alentejanos de montanheira produzido:
em Portugal, solicitou as associacdes do setc
ACPA e ANCPA, a realizacdo de uma reunii
com representantes do governo Portugués
para alertar o facto dos produtos
transformados em Espanha produzidos a parti
de porcos produzidos em Portugal, na
estarem autorizados a ser comercializado
para muitos dos paises que represental
potencias econdémicas importantes para

exportacdo. Sdo exemplos: China, Japé

ACPA NA FACECO 2016

Texto por: Pedro Camacho, Técnico da ACPA

México e Estados Unidos da América. A mesn
preocupacao ja tinha sido manifestada pc
outras industrias espanholas que mantér
relacbes comerciais com as associaco
portuguesas. Em representacdo da comissé
parlamentar de agricultura, o deputado Dr
Pedro do Carmo percebeu as preocupacse
dos produtores e da industria, e todos o
constrangimentos logisticos nivel di
transformacao e também comerciais
comprometendo-se a transmitir a urgéncia d:
situacdo ao parlamento portugués e a
ministério da agricultura.

Nos dias 22, 23 e 24 de julho, em S. Teotdnio, decorreu mais uma edicdo da FACECO - Feira das
Atividades Culturais e Econdmicas do Concelho de Odemira, promovida pelo Municipio de Odemira, em
parceria com diversas entidades. O evento tem como objetivo a promocdo do territério, dos seus
produtos e atividades, das coletividades e dos atores locais, potenciar o tecido empresarial e cultural e
atrair novos empreendedores e investidores para o concelho. A pecuéria, agricultura, turismo,
artesanato, um intenso programa de animacao e a gastronomia foram os pontos fortes do certame.

A ACPA esteve presente no evento, desta feita, estabelecendo parcerias com os restaurantes
Mirabusiness de Odemira e Lampido de Evora para a promog&o da Carne de Porco Alentejano DOP e de
outros produtos transformados do Porco Alentejano. Ao longo dos trés dias de feira, os visitantes
tiveram oportunidade de optar entre diferentes pratos confecionados a partir de Carne de Porco
Alentejano DOP e conhecer o porque da sua qualidade superior e modo de producédo diferenciado pela
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Também ao longo do evento foi possivel visitar o pavilhdo da pecuaria do Porco Alentejano onde se
encontravam em exposi¢do alguns dos melhores exemplares reprodutores da ragca e um stand

promocional da associagdo e da raca.

CARNE DE PORCO ALENTEJANO NO
3° FESTIVAL DE CARNES PORTUGUESAS
CERTIFICADAS DOP

Texto por: Pedro Camacho, Técnico da ACPA

Entre os dias 25 de Junho e 3 de Julho
decorreu na FIL — Lisboa, mais uma edi¢cdo da
Feira Internacional de Artesanato. A convite
da organizacdo, a ACPA em parceria com o
Restaurante Lampido e participou no 3°

comentadas com os produtos atras referidos
onde foram referenciados as particularidades
do modo de producdo do Porco de Raca
Alentejana e a qualidade superior dos seus
produtos.
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DOP com o produto “Carne de Porco
Alentejano DOP” em representacao da regido
Alentejo.

Ao longo dos dias de feira o restaurante
Lampido foi visitado por centenas de
visitantes que tiveram oportunidade de
degustar a Carne de Porco Alentejano assim
como outros produtos derivados do Porco
Alentejano. Em particular, no dia dedicado ao
Alentejo a ACPA promoveu duas provas

CENTRO DE COMPETENCIAS DO
PORCO ALENTEJANO E DO MONTADO

Depois de reunido o Conselho Geral do Centro
de Competéncias do Porco Alentejano e do
Montado, em abril, onde foram admitidos
novos membros/parceiros, aprovados 0sS
estatutos, estabelecido o conselho executivo,
durante o més de julho iniciaram-se o0s
trabalhos para a elaboragcédo do Plano de Agéo
do referido centro. Para tal, foram criados
cinco grupos de trabalho, sendo incluidos em

ROTULAGEM DA CARNE

Os restaurantes passaram serdo obrigados a
indicar a origem

Desde junho que é obrigatério indicar a origem
da carne para consumo.

“ A necessidade de garantir ao consumidor a
informagdo necessaria sobre a carne que
consome levou a legislagdo do Decreto-lei
n°26/2016, publicado no Diario da Republica,
n°111, 13série, de 9 de Junho.

O diploma garante o cumprimento das
obrigacdes de informagéo aos consumidores de

FDGD XP GHOHV HOHPHQWR\yénefod alimeRtidibsy Ho que diz respeito a

intervenientes nas diferentes areas de

trabalho. Os grupos de trabalho criados foram:
Montado, Porco  Alentejano, Produtos

Transformados, Comercializagdo e Marketing,
e Formacao. Em cada reunido de trabalho foram
listadas as principais linhas de acdo a
desenvolver no ambito do Centro de

Competéncias.

Resultante destes grupos de trabalho, ja foram
candidatas ao PDR2020 duas iniciativas que

indicacdo do pais de origem ou do local de
proveniéncia da carne fresca, refrigerada e
congelada de suino, ovino, caprino e aves de
capoeira (para carne de bovino a obrigagéo ja
existe desde 2000). Fixa as normas da
prestacao de informacéo relativa aos alimentos
nao pré-embalados, ou seja, 0s géneros
alimenticios apresentados para venda ao
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restauracao coletiva sem acondicionamento
prévio, bem como os fornecidos por
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BOLSAS E MERCADOS

pré-embalados para venda direta e o0s
embalados nos pontos de venda a pedido do
comprador. Esta era uma reivindicagdo antiga

das organizacdes da producao que reconhecem

a preferéncia dos consumidores pelos produtos
nacionais, 0s quais conquistam maior
valorizag@o. No entanto, o cumprimento destas
obrigacdes pela producao primaria
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deve ser desvalorizado.
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Il FORUM DA UNIAO DE EXPORTADORES DA CPLP

O Il Férum da Unido de Exportadores da CPLP,
decorreu nos dias 8 e 9 de julho , no nucleo
empresarial da regido de Beja (NERBE).

O Il Férum da UE-CPLP é uma iniciativa da
Unido de Exportadores da CPLP (UE-CPLP) e
da Confederacdo Empresarial da CPLP
(CE-CPLP) e demonstrou uma plataforma de
negocios e de cooperacdo, geradora de
condi¢cBes para a criagdo e consolidagdo de um
espaco permanente de apoio a atividade ao
empresariado luso6fono, estimulando trocas

comerciais e a internacionalizagéo.

Principais tematicas do Férum:

> Seminarios Tematicos por Pais;
> Reunides B2B;

> Grande Conferéncia “CPLP: Comunidade de
povos abrangentes”;

> Espago Mostra (empresarial e cultural).

> Destinado a empresarios de diversos setores
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mais diversas instituicbes associativas e
organizacoes, esta 22 Edicdo do Férum Unido
de Exportadores da CPLP demonstrou a forga
incontornavel desta comunidade e os objetivos
gue pretende materializar, representados por
uma génese comum: a criagdo de novas
oportunidades de neg6cio no espaco da CPLP.

Fonte: NEOMARCA

SAA - SERVICO DE ACONSELHAMENTO AGRICOLA

N&o corra riscos!

Cumpra as normas de Condicionalidade:
- Ambiente

- Fitossanidade

- Saude Publica

- Bem-estar Animal

- Saude Animal

- Boas Condig8es Agricolas e Ambientais
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Proteja as suas ajudas e adira ao servico
gue lhe permite cumprir a Condicionali-

dade na sua exploracéo.

Contacte a ACPA através do Tel.: 286 518 030




